WMQ/

Buffetvorschlag Nr.1

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Gebratene Schweinemedaillons mit Lebermousse und Friichten
Dialog von Coppa di parma und Serranoschinken
mit Melonenperlen
Gerjucherter Lachs mit Apfelmeerrettichsahne
Variation von edlen Rjucherfischen
Tomaten-Mozzarellasalat mit frischem Basilikum
Salat vom Tafelspitz mit Paprika, Oliven und Essiggemiise
Krabbensalat mit Staudensellerie und Dillschmand
Fruchtiger Gefliigelsalat

*%

Broccolicremestippchen mit gerdsteten Mandeln
Gulasch vom Jungbullen mit hausgemachten Spitzle
Gegrillte Schweinemedaillons auf Preiselbeer-Pfeffersauce
Brokkoli, Karotten, Blumenkohl, und Kartoffelgratin
Gebratenes Rotbarschfilet auf Limettenschaum
und kleinen Kartoffeln
Mousse au chocolate
Beerengriitze mit Vanillesauce
Mousse von weifser Schokolade
Obstsalat
K3seauswahl

KKK

Knuspriges Brotsortiment mit Butter
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Buffetvorschlag Nr.2

Gebratener Jungschweinerticken mit Remouladensauce
Gebratene Hirschmedaillons mit Lebermousse und Friichten
Dialog von Alpenschinken mit Melone
Gebeizter Lachs mit Honig - Senf - Dillsauce
Variation von edlen Riucherfischen
Griechischen Bauernsalat mit Fetakise
Nudelsalat mit Rauchlachsstreifen und Gurke
Shrimpscocktail
Fruchtiger Gefliigelsalat
Geschmorter Kalbsbraten in Calvadossauce
mit Béchamelkartoffel
Filetgeschnetzeltes mit Spitzle
Brokkoli, Honiggemuse, Blumenkohl
Gebratene Lachstranche auf Dill-Sahnesauce
und Butterreis
Marmoriertes Schokoladen-Mousse
Orangen-Joghurt Mousse
Panna cotta mit Himbeersauce
Obstsalat
K3seauswahl

K% %

Knuspriges Brotsortiment mit Butter
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Buffetvorschlag Nr.3

Vitello tonnato
Rosa gebratenes Entrecote
Edle Pasteten an Sauce Cumberland
Tranchen von Rosa gebratener Barbarie-Entenbrust
Ganze Lachsforelle mit Oliven und Kaviar
Norwegischer Rauchlachs mit Meerrettichsahne
Variation von edlen Rjucherfischen
Ensemble von buntem Salat an zweierlei Dressing
Salat vom Tafelspitz mit Paprika, Oliven und Essiggemiise
Bunter Thunfischsalat mit Keniabohnchen
Fruchtiger Hihnchenbrustsalat

K%Kk

Ratatouillecremesiippchen mit gebackenen Mozzarellawiirfel
Glasierter Kalbsriicken am Buffet tranchiert
an pikanter Sauce Choron mit Kartoffelgratin
Hirschragout mit Spitzle und Broccoli und Blumenkohl
Variation von Edelfischen auf Safranschaum und Britlingen

* k%

Créme briilée
Obstsalat
Mousse au chocolate
Griefsflammerie mit Himbeermark
Erdbeer-Charlotte
Internationale Kisevariation mit Trauben und Salzgebick
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Buffetvorschlag Nr.4

Dialog von gebratenem Schweineriicken und Roastbeef
Tranchen von der Mandel-Hihnchenbrust
Alpenschinken mit Honigmelone
Feine Edelfischvariation
Fruchtiger Gefliigelsalat
Saftiger Speck - Kartoffelsalat
Griechischer Bauernsalat mit Fetakise
Klassischer Nudelsalat
Gebackener Spiefsbraten an Thymiansauce und Kartoffelgratin
Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons
auf hausgemachten Spitzlen und bunte Gemiiseauswahl
Mousse au chocolate
Griitze von Strauchbeeren und Vanillesauce
Obstsalat
K3seauswahl

K%k

Knuspriges Brotsortiment mit Butter
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Buffetvorschlag Nr.5
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce

Gegrillte Schweinefilet-Tranchen

Dialog von italienischem Landschinken
und Serranoschinken mit Melone

Gebeizter Lachs an Honig-Senf Dillsauce

Crépe-Rauchlachs Rollchen mit Apfel-Meerrettichsahne
Variation von edlen Rjucherfischen

k% %

Tomaten-Mozzarella Balsamicovinaigrette und frischem Basilikum
Tortellinisalat mit Paprika und Champignons
Brokkoli-Rauchlachs Salat
Fruchtiger Gefliigelsalat
Klassische Rinderrouladen mit kleinen Kartoffelkldssen
Gegrilltes Schweinefilet auf Edelpilzrahmsauce
Brokkoli, Karotten, Blumenkohl, und Kalf’toffe[gra‘cm
Gebratene Lachstranchen auf Rieslingschaum
und kleinen Kartoffeln
Mousse au chocolate
Vanille-Griefsflammerie auf Beerenmark
Bunter Obstsalat von frischen Friichten
Franzosische Kiseauswahl mit Salzgebick und Trauben

KKK

Knuspriges Brotsortiment mit Butter
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Kdlsches — Buffet Nr.6

"Réggelche”
met Klatschkis, Greev un Botter

Klein Knasspralin
op Kappesschlot

Schnetzelrutt
op Aidippelschlot

"Halve Hahn”
Mettwodsch - Miiffelche
"Kblsche Kaviar”

Matjestatar
op Schwatzbrud

Klein Rievkoche met gerjuchertem Lachs

Gouda-Druvve Speefse
"A3zezupp”

kK%

Rheinischer Suurbrode vum Rind en Rosingetunke
met rude Kappes
un Aidippelsklof

k%K%

Kolscher Greefspudding met Rum-Rosinge
Arme Ritter met Vanillezauf3
Schokelade - Krim
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Italienisches Buffet Nr.7

Carpaccio vom Rinderfilet
Variation von italienischem Schinken mit Melonenperlen
Vitello tonnato
Varigtion von edlen Rjucherfischen
Tomaten-Mozzarellasalat mit frischem Basilikum
Pastasalat ,Mamma Mia”
Reissalat alla Caponata
Meeresfriichtesalat ,Insalata di mare”
Gemischte Antipasti

KKK

Minestrone
Ossobucco alla milanese mit romischen Griefsnocken
Piccata von der Pute auf einer Basilikum - Tomatensauce
und bunte Tagliatelle
Gegrillte Edelfische auf mediterranem Wiirzgemiise
Tiramisu
Mousse au chocolat
Gefrorene Kaffeecreme ,Coviglia di caffe”
Panna cotta
K3seauswahl

KKk

Knuspriges Brotsortiment mit Butter
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Weihnachtsfeier Nr.8

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Dialog von Coppa di parma und Serranoschinken mit Melone
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust in Balsam-Orangenvinaigrette
Gebeizter und geraticherter Lachs mit Meerrettichsahne
Variation von edlen Rjucherfischen
Mediterraner Bauernsalat
Salat vom Tafelspitz mit Paprika, Oliven und Essiggemiise
Klassischer Waldorfsalat
Rotkohlsalat mit Orangenfilets, Apfelspalten und Walniissen
Geschmorte Barbarie-Entenkeulen
mit Kartoffelgratin und Apfelrotkohl
Rinderfiletgeschnetzeltes mit Butter-Spitzle
und bunter Gemusevariation
Gebratenes Zanderfilet auf Limettenschaum und kleinen Kartoffeln
Exotischer Obstsalat
Lebkuchenmousse
Mousse von weifser Schokolade
Weihnachliche Rote Griitze
Kiseauswahl

k% %

Knuspriges Brotsortiment und Butter



